Ingredientes

1 taza de arroz de grano
largo

2 cucharadas de
mantequilla

V2 cebolla mediana picada
2 pimiento rojo picado
% pimiento verde picado

% cucharadita de tomillo
seco

4 a2 cucharadita de
hojuelas de pimienta roja

Vs taza de pasta de tomate
Saly pimienta a gusto
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Instrucciones

. Cocine el arroz de acuerdo a las instrucciones que

aparecen en el paquete. Reserve el arroz cocido.

. En una sartén a fuego medio, derrita la

mantequilla.

. Sofria la cebolla y los pimientos durante 5 minutos o

hasta que estén blandos.

. Agregue el tomillo, las hojuelas de pimienta y la

pasta de tomate.

. Anada el arroz cocido. Mezcle bien hasta que

todo el arroz se haya vuelto rojo.

. Retire del fuego y sazone con sal y pimienta a

gusto.

. iSirva el arroz caliente y disfritelo!




